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Zwilling Gourmet
Santoku-hnifur
9.950 kr.
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Matseldin verdur leikur einn!

Sérhannad gaedastal

Ry®ofritt stal ar sérstakri Zwilling-bléndu tryggir sterkt og
langlift blao

Frosthert hnifsblad FRIODUR-bladid er einstaklega hert
med frosttaekni. Petta gerir bladid sveigjanlegra og ryo-
polnara pratt fyrir mikla horku Zwilling GOURMET hnifar
Ekki missa af pessari hdgeeda vorulinu i 6llum atgafum!
® Einstaklega paegilegur heimilishnifur

Santoku-hnifar henta einstaklega vel i ad skera nidur
fisk, kjot og greenmeti
® FRIODUR frost-hert blad
® Blad harka: 55-58 HRC
® 18 cm hnifsblad
® 11,5 cm handfang
® pyngd: 160g

ZWILLING PYSKALANDI ZWILLING hefur verid ad
framleida hageeda eldhusvorur fra 1731. Stofnad i
Solingen, byskalandi, ZWILLING hefur skapad sér sess a
medal bestu framleidendum heimsins pegar kemur ad
hnifum og 66rum eldhdsbunadi. Alla sina tid hefur
vorumerkid stadio fyrir geedi, nakveemni og
byltingarkennda hénnun. | dag sameinar ZWILLING geedi
og hénnun hvadanaeva Ur heiminum undir vérumerkjum
MIYABI i Japan, BALLARINI & ftaliu, STAUB i Frakklandi
0g audvitad sinu eigin i pyskalandi. Med gbéda matseld ad
leidarljési hefur ZWILLING fengid gaedastimpil
atvinnukokka um allan heim.



