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Anova Precision Cooker
3.0 Sous Vide teeki
44.950 kr.
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Nytt og endurbeett teeki Anova Presicion Cooker 3.0 er
ordio kraftmeira en forveri pess, eda 1100w. Tveggja linu
snertiskjar gerir svo miomaétid ennpa peeginlegra.
Fylgstu med steikinni i simanum Eldadu, skodadu
uppskriftir og fylgstu med elduninni i gegnum simann
pinn. Hvort sem pu ert ad leita ad innblaestri fyrir neestu
metnadarfullu maltid, eda vilt bara bua til audveldan
kvoldverd a — bu getur gert pad hvar sem er i gegnum
Anova appid. Hvad er Sous vide ?

Fagmenn i eldhdsinu hafa notad Sous Vide (borid fram
Sue-veed) taeknina i fjdlda ara, og na er r6din komin ad
pér!

pessi teekni notar mjog ndkveema hitastyringu i vatnsbadi
og pvi er engin haetta & pvi ad ofelda matinn.

Nanar um Sous vide & heimasiou Anova

pad helsta:

® 1100W afl

® Tveggja lina snertiskjar

® App tenging - WiFi

® Allt ad 8 litrar & minuatu

® 0-92°C - +/-0,01°C nakveemni



