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islenska pénnukékupannan

® ?Gamla géda pdénnukdkupannan, hénnun sem hefur
lifad i 70 &r

® Virkar lika & spanhellur

® [slensk hénnun

® Kemur i fallegum taupoka

® Uppskrift fylgir

Uppskrift ad pdnnukékum eins og amma gerir

3 dl hveiti 1 msk sykur 5 dI mjolk 1/2 tsk lyftiduft 2 egg

1/2 tsk vanillu extract eda dropar

30 g smjor

Adferd:

1. Setjid purrefnin saman i skal og blandid vel saman,

hellid 3 dl af mjélk saman vid, hraerid saman i kekkjalaust

deig. 2. Baetid einu og einu eggi saman vid og hreerid vel.

3. Baetid pvi sem eftir er ad mjolkinni saman vid deigid og

vanillunni, blandid vel saman. 4. Breedio smjor &

pénnukdkupdnnunni. 5. Hellid smjérinu saman vid deigid

og blandid pvi vel saman vid. 6. Hellid punnu lagi af

deiginu & pdnnuna og bakid pénnukdkuna par til hun er

farin ad porna 4 yfirbordinu. Snlid pénnukékunni vid og

bakid kokuna par til han verdur ljésbrin & hinni hlidinni.

Go9d rag!

® Fyrir fyrstu notkun skal braeda smjor/smjorliki a
pdnnunni, hita vel og lata brenna litillega. Feitin er latin
kélna, hellt af og purrkud med pappir. Gott ad
endurtaka.

® Alltaf skal breeda feiti & ponnunni fyrir bakstur.

® EKki pvo pénnuna eftir notkun, adeins purrka hana.



