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Electrolux Pure Induction bordin eru bdin mérgum

frAbaerum eiginleiku. Bordid lysist upp pegar kveikt er a

pvi og er pvi ndnast alveg svart pegar pad er ekki i

notkun.

Gerd, hénnun og teekni

® 78 cm keramik hellubord med spansudutaekni + Power
Boost & 6llum hellum

® Rautt LED stjornbord synilegt pegar kveikt er & bordinu

® E.G.O. pyskur hageedastyribanadur og hellur

® Aflidandi glerkantur ad framan

Steerdir

® UtanmdlH x B x D: 4,4 x 78 x 52 cm

® Innbyggingarmél B x D 75 x 49 cm

® Hellur steerdir:

® 4 x21 cm 2300/3200W

® Heildarafl 7,35 kW

Eiginleikar

® DirectTouch 14 prepa stjérnbunadur fyrir hverja hellu

® ActiveTouch - stjornbordid fyrir helluna sem er i
notkun lysist upp

® PowerBoost hahradaspan & 6llum hellum - tilvalid til
snoggsteikingar, na upp sudu eda i WOK rétti

® Sudusjalfvirkni - naer t.d. sudu a kartéflum - og leekkar
svo hitann eftir stutta stund

® EcoTimer timadr fyrir hverja hellu. Laekkar hitann haegt
og rélega adur en timinn klarast

® Skeidklukka fyrir hverja hellu

® Stop&Go adgerd - setur bordid i dvala & medan pu
sinnir veentum erindum

® Hob2Hood — Stjérnadu hafnum med hellubordinu.
Moguleiki a pradlausri tenginu beint i hafinn

Oryggi & paegindi

® Barnalaesing

® Sjalfvirkur oryggisutslattur eftir &kvedinn tima

® Sjalfvirk steerdarskynjun & pottum / ponnum

® Ekki er haegt ad kveikja & hellu nema ad pottur sé til
stadar

® Vidvorunarljés fyrir heita hellu

® Yfirbordshiti fer aldrei yfir 100°C (6likt venjulegum
keramik hellum 600°C) og pvi brenna matarleifar ekki
fast

Til fréoleiks og gagnleg rad

® Spansuda byggir & haettulausri teekni par sem orkan
leysist Ur laedingi i botni pottsins. Kostir spansudu eru
Otviraedir. Pad er allt i senn timasparandi, orkunyting er
mun betri, pad er 6éruggara, nakveemara og audveldara
i prifum



